Gemeinsam gestalten wir Ihren personlichen Veranstaltungsplan nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen.

Hier ein paar Vorschlage
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Ment 1 50,- (mit Lachs 55,--)

(Pochierter Lachs)
Kartoffel-Lauch-Schaum | Rostzwiebeln
*kkkk
Geschmorte Schweinebackchen in Burgunder
Serviettenknddel | Apfelrotkraut
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Geeistes Walnusstortchen mit soufflierten Friichten

Menu 2 65,--

Welsfilet leicht gerduchert und gebraten
winterlicher Salat | Kartoffelstroh | Knusperspeck
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Kalbsricken unter der Krauterkruste
Schneeballchen in der Nussschmelze | Wirsinggemuse
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Dessertvariation
Menu 3 65,--

Kabeljaufilet auf Tomatenfondue
Nudelnest | Champagnersol3e
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Poulardenbristchen mit Scampi gefullt
Kartoffel-Erbsenptiree | Albufairasol3e
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Topfenknddel auf Vanilleschaum | Aprikosensorbet

Biifett-Vorschlag (60,-)

Vorspeise

Brotauswahl

Topfenkase und hausgemachtes Griebenschmalz
Tomaten-Mozzarellasalat

Brotsalat mit Schafskase

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Lauchquiche

Schnitzelspieschen

Blumenkohlstppchen mit Curry
Hauptgang

Boeuf Bourgignon mit hausgemachten Nudeln
Apfelrotkraut

Gemduselasagne

Huhnchen in Steinpilzrahm
Gemiusereis, buntes Gemiuse

Dessert

Mohnmousse mit Orangenragout
Vanille und Schokoeis mit Portweinkirschen

Wir freuen uns auf Ilhre Riickmeldung



